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LES VINS AU VERRE 
- Wines by the glass - 

 
 

VINS EFFERVESCENTS ET CHAMPAGNES AU VERRE 
- Sparkling & Champagne wines by the glass – ( 12 cl. ) 

 
NV Vouvray “ Méthode Traditionnelle Brut ” A.O.C - Sébastien Brunet   09.00 
NV  Thiénot - Brut          12.00 
 

VINS BLANCS AU VERRE  
- White wines by the glass – ( 12 cl. ) 

 
NV Sauvignon blanc 0% – Uby         06.00 
 
2023  Muscadet-Sèvre-et-Maine “ La Louvetrie ” A.O.P - Domaine Landron * * 07.00 
2023  Saumur Blanc “ Blason de Parnay ”  - Château de Parnay *    07.00 
2023 Bordeaux “ Lune D’argent ” – Clos des Lunes     07.00  
2023 Mâcon-Fuissé “ Vieilles Vignes ”  - Domaine Vincent Girardin   09.00 
 
 

VINS ROSÉS AU VERRE  
- Rosé wines by the glass – ( 12 cl. )  

 
2025 “ La Croix du prieur” Côtes de Provence – Coussin    06.00 
 

VINS ROUGES AU VERRE  
- Red wines by the glass – ( 12 cl. ) 

 
2023  Côtes du Rhône “ Reserve ” – Famille Perrin       06.00  
2019 Francs Côtes de Bordeaux “ Prairie ” - Château Marsau *    08.00  
2024 Bourgueil “ Le Pied de La Butte ” - Domaine de La Butte      09.00 
2023 Hautes-Côtes de Nuits “ Les Dames Huguette ” - Domaine Dufouleur   09.00 

 
 

VINS DOUX AU VERRE  
- Sweet wines by the glass – ( 10 cl. ) 

 
2025 Coteaux du Layon “ Le P’tit Layon ” - Château de La Roulerie Philippe Germain * 08.00 
2022 Bordeaux “ Carmes de Rieussec ” Sauternes – Château de Rieussec  12.00 

 
 
 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 
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VINS EFFERVESCENTS ET CHAMPAGNES 

– Sparkling, Champagne wines – ( 75 cl. ) 
 

VINS EFFERVESCENTS 
- Sparkling wines –  

 
NV Vouvray “ Méthode Traditionnelle Brut ” A.O.C - Sébastien Brunet   32.00 
2019 Vouvray Pétillant Brut – Domaines Huet * *       38.00 
NV Loire “ Atmosphères ” méthode traditionnelle – Domaines Landron * *   48.00 
NV Montlouis-sur-Loire “ Triple Zéro ” – Domaine La Taille aux Loups   48.00 

NV Touraine “ Triple Zéro ” Rosé – Domaine La Taille aux Loups   

 52.00 
 

CIDRES 
- Ciders –  

 
2022  Sydre Argelette - Eric Bordelet        38.00 
2022 Poiré Granit – Eric Bordelet        48.00 

 
CHAMPAGNES 
- Champagne wines –  

 
Champagnes Bruts  
NV  A. Bergère “ Origine ”  - Brut non filtré      62.00 
2021  A. Limar  “ Nos Terres Amoureuses ” – Brut Nature     68.00 
NV  Thiénot - Brut          68.00 
NV  Gamet  “ Rive droite ” – Extra Brut                68.00 
NV Pierre Trichet “ Le Caractère ” - Brut Premier Cru Blanc de Noirs    72.00 
NV  Frerejean Frères - Brut Grande Réserve      72.00 
NV  Billecart Salmon - Brut Réserve       98.00 
 
Champagne Blanc de Blancs  
NV Pierre Trichet “ L’Héritage ” - Premier Cru Blanc de Blancs    72.00 
NV  A. Bergère - Brut Nature non filtré       72.00 
2018  Gamet – Brut Nature                  92.00 
NV  Billecart Salmon – Blanc de Blancs                 142.00 
 
Champagnes Rosés 
NV Pierre Trichet “ L’Authentique ” - Brut Rosé     68.00 
NV  A. Bergère - Brut rosé non filtré       68.00 
NV  Billecart Salmon – Brut Rosé                132.00 
 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 
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VINS BLANCS 

– White wines – ( 75 cl. ) 
 

 
VALLEE DE LA LOIRE 
 
Centre-Loire  
 
2024 Orléans – Clos Saint-Fiacre        32.00 
 
2024 Pouilly-Fumé – Domaine Serge Dagueneau & Filles     48.00 
2023  Pouilly-Fumé “ Petit F… ” - Domaine M. Redde & Fils    52.00 
2023 Pouilly-Fumé “ Bois de Saint Andelain ” - Domaine M. Redde & Fils  82.00 
 
2023 Sancerre “ Osmoze ” - Domaine Denizot      48.00 
 
2022 “ Blanc Etc . . . ” - Domaine Didier Dagueneau              148.00 
2022 “ Pure Sang ” - Domaine Didier Dagueneau              178.00 
2022 “ Silex ” - Domaine Didier Dagueneau                         218.00 
 
Touraine  
 
2024 Montlouis-sur-Loire “ Rémus ” - Domaine La Taille aux Loups *   62.00 
2024 Montlouis-sur-Loire “ Clos Michet ” - Domaine La Taille aux Loups *  68.00 
2024 Montlouis-sur-Loire “ Clos de Mosny ” - Domaine La Taille aux Loups *  72.00 
2023 Montlouis-sur-Loire “ Clos de Mosny ” - Domaine La Taille aux Loups *  78.00 
 
2023  Vouvray “ Renaissance ” - Sébastien Brunet  *     42.00 
2023  Vouvray “ Le Haut-Lieu ” – Domaine Huet * *     48.00 
2023  Vouvray “ Le Mont ” – Domaine Huet * *      58.00 
 
2023  Chinon “ Champ-Chenin ” - Domaine Olga Raffault *     42.00 
2021  Chinon “ Or ” Le Chenin des Picasses - Domaine Olga Raffault *   52.00 

 
2024  Côteaux du Vendômois Vieilles Vignes - Domaine Patrice Colin * *  38.00 
 
 
 
 
 
 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 
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VINS BLANCS 

– White wines – ( 75 cl. ) 
 

 
VALLEE DE LA LOIRE 
 
Anjou – Saumur  
 
2024 Anjou Blanc ” Le P’tit Chenin ” - Château de La Roulerie Philippe Germain *  32.00 
2024 Anjou Blanc ” En Chenin ” – Domaine Ogereau *     38.00 

2023 Anjou Blanc “ Magnolia ” - Château de La Roulerie Philippe Germain *  52.00 
2024 Anjou Blanc “ Les Terrasses ” - Château de La Roulerie Philippe Germain *  58.00 
 
2023  Saumur Blanc “ Blason de Parnay ”  - Château de Parnay *    32.00 
2023  Saumur Blanc “ Château de Villeneuve ”  - Château de Villeneuve *   38.00 
 
Pays Nantais  
 
2023  Muscadet-Sèvre-et-Maine “ La Louvetrie ” - Domaine Landron * *  32.00 
2022  Muscadet-Sèvre-et-Maine “ Amphibolite ” - Domaine Landron * *  38.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 



TAXES & SERVICE COMPRIS – PRIX NETS EN EUROS TTC - 7 - 
 

VINS BLANCS 
– White wines – ( 75 cl. ) 

 
 
 

BORDEAUX  
 
 
2025 Entre-Deux-Mers – Château Sainte-Marie       28.00  
 
2023 Bordeaux “ Lune D’argent ” – Clos des Lunes     38.00  
2023 Bordeaux “ G de Guiraud ” - Château Guiraud *     42.00  
2023 Bordeaux “ Les Lions de Suduiraut ” - Château Suduiraut    42.00  
 
2021 Graves “ Clos Floridène Blanc ” – Clos Floridène     48.00 
 
2022 Blanc du Château Vieux Taillefer – Château Vieux Taillefer *                    102.00 
 
2021 Petit Cheval Blanc – Château Cheval Blanc                                218.00 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 



TAXES & SERVICE COMPRIS – PRIX NETS EN EUROS TTC - 8 - 
 

 

VINS BLANCS 

– White wines – ( 75 cl. ) 
 
 
 

BOURGOGNE  
 
 
2022  Bourgogne Aligoté - Domaine Guy & Yvan Dufouleur      38.00 
2023 Bourgogne Aligoté - Domaine Sylvain Pataille     42.00 
2014 Bourgogne Aligoté “ Raisins dorés ” - Domaine Michel Lafarge * *   72.00 
2022 Bourgogne Aligoté “ Du Jardin ”  - Domaine Camille Thiriet    88.00 
 
2021 Bourgogne Chardonnay - Domaine Ballot-Millot     72.00 
2020 Bourgogne Chardonnay “ Cuvée Confidentielle ” - Camille Thiriet             98.00 
 
2020 Bourgogne Côte D’or “ Les Grandes Gouttes ” – Domaine Marc Rougeot * 68.00 
2022 Bourgogne Côte D’or “ Les Châtaigniers ” – Hubert Lamy                        102.00 
 
 
Chablis  
 
2023 Chablis - Domaine Jean-Paul & Benoît Droin      62.00 
2019 Chablis “ Mise tardive ” - Domaine Pattes Loup     78.00 
 
2019 Chablis 1er Cru “ Fourchaume ” - Domaine Roy     78.00 
2023 Chablis 1er Cru “ Mont du milieu ” - Domaine de l’Enclos    92.00 
 
 
La Côte de Nuits 
 
2022  Hautes-Côtes de Nuits “ 16E Génération ” - Domaine Guy & Yvan Dufouleur  42.00 
 
2022  Marsannay “ Clos du Roy ” - Domaine Sylvain Pataille             108.00 
    
 
 
 
 
 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 
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VINS BLANCS 

– White wines – ( 75 cl. ) 
 

BOURGOGNE  
 
 
La Côte de Beaune 
 
2022  Hautes-Côtes de Beaune “ Les Champlains ” - Domaine Decelle & Fils *   62.00 
2022  Hautes-Côtes de Beaune - Domaine Etienne Sauzet *    98.00 
 
2022  Savigny-les-Beaune - Domaine Decelle&Fils *      68.00 
 
2021  Monthélie Blanc “ La Combe ” - Domaine Dujardin      68.00 
 
2022  Puligny-Montrachet - Domaine Etienne Sauzet *             168.00 
 
2022  Saint-Aubin 1er Cru “ Les Frionnes ” - Domaine Hubert Lamy             158.00 
 
2020  Maranges - Domaine Alexandre        78.00 
 
2022  Meursault - Domaine Alexandre               138.00 
2021  Meursault - Domaine Ballot-Millot               148.00 
    
La Côte Chalonnaise  
 
2022 Bouzeron “ La Tournelle ” - Domaine Dujardin     48.00 
 
2022  Rully 1er Cru “ Meix Cadot ”  – Domaine Jacques Dury    68.00 
2022  Rully – Domaine Jacqueson         72.00 
 
La Côte Mâconnaise  
 
2023 Mâcon-Fuissé “ Vieilles Vignes ”  - Domaine Vincent Girardin   48.00 
2021 Mâcon - Domaine François Carillon       68.00 
 
2020 Pouilly-Fuissé  “ La Croix ”  - Domaine Robert Denogent    82.00 
 
2022 Viré-Clessé - Les Héritiers du Comte Lafon      78.00 
 
2023 Saint-Véran - Les Héritiers du Comte Lafon      78.00 
 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 
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VINS BLANCS 

– White wines – ( 75 cl. ) 
 

BEAUJOLAIS  
 
2024 Beaujolais Blanc A.O.P - Domaine des Terres Dorées Jean-Paul Brun     32.00 

 
 
RHÔNE  
 
2022  Crozes-Hermitage “ Horizon ” – Domaine de Boisseyt    48.00 
2024  Crozes-Hermitage – Domaine Alain Graillot      62.00 
 
2021  Saint-Péray A.O.P – Domaine de Boisseyt       52.00 
 
2022 “ Le Pied De Samson ” IGP Collines Rhodaniennes – Domaine G. Vernay * 62.00 
 
2023  Condrieu “ Les Terrasses de l’Empire ” – Domaine G. Vernay *                       112.00 

 
 
SUD DE LA FRANCE  
 
2021 “ Les Sorcières ” Côtes du Roussillon – Domaine du Clos des Fées    48.00 

 

2023  “ Llum ” Côtes catalanes  – Domaine Le Roc des Anges *    52.00 

2023 “ Iglesia Vella ” Côtes catalanes  – Domaine Le Roc des Anges *   78.00 
 
2024 “ Milia ” A.O.P - Domaine Clos de L’Ours * *      52.00 

 
 

Vins Rosés 
– Rosé wines - ( 75 cl. ) 

 
PROVENCE  
 
2025 “ La Croix du Prieur ” Côtes de Provence – Coussin    28.00 
2025 “ Cuvée Augusta ” Côtes de Provence – Leos *     38.00 
2024 “ L’Accent ” Côtes de Provence – Clos de l’Ours * *     42.00 
2023 “ M ” Côtes de Provence – Minuty        48.00 

 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 
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Vins Rouges 

– Red wines – ( 75 cl. ) 
 

 
VALLEE DE LA LOIRE 
 
Centre-Loire  
 
2023 Orléans – Clos Saint-Fiacre        32.00 
 
2023 Sancerre “ Osmoze ” - Domaine Denizot      48.00 
 
Touraine  
 
2019 Bourgueil “ Galichets ” - Domaine de La Chevalerie *      38.00 
2024 Bourgueil “ Le Pied de La Butte ” - Domaine de La Butte      48.00 
2023 Bourgueil “ Le Haut de La Butte ” - Domaine de La Butte      58.00 
2022 Bourgueil “ Le Haut de La Butte ” - Domaine de La Butte      62.00 
           
2023  Saint-Nicolas-de-Bourgueil “ Les Rouillères ” - Domaine Frédéric Mabileau * 38.00 
 
2021  Chinon “ Elégance ” - Domaine de Noiré *      32.00 
2020  Chinon “ Les Picasses ” - Domaine Olga Raffault *     42.00 
 
Anjou-Saumur          
    
2024 Anjou “ Le P’tit Cab ” - Château de La Roulerie Philippe Germain *    32.00 
2023  Anjou  “ Les Tailles ” – Domaine Ogereau *      38.00 
 
2022  Saumur Champigny “ Les Fours à Chaux ” - Château Hureau Philippe Vatan * 48.00 
2019  Saumur Champigny “ Lisagathe ” - Château Hureau Philippe Vatan *  58.00 
           

 
BEAUJOLAIS  
 
2023 Moulin à Vent A.O.P - Domaine des Terres Dorées Jean-Paul Brun     42.00 
 
2022 Fleurie “ Roche Guillon ” A.O.P - Domaine de Fa *       52.00 
2023 Fleurie “ Roche Guillon ” A.O.P - Domaine de Fa *       52.00 
 
 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 
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Vins Rouges 
– Red wines – ( 75 cl. ) 

 
RHÔNE  
 
Le Rhône Septentrional  
 
2021  Côte-Rôtie “ Ojisan ” – Domaine de Boisseyt                92.00 
2022  Côte-Rôtie “ Blonde du Seigneur ” – Domaine Georges Vernay *           132.00 
2021  Côte-Rôtie “ Côte Blonde ” – Domaine de Boisseyt                       168.00 

 
2023 IGP Collines Rhodaniennes “ Fleurs de Mai ”– Domaine Georges Vernay *  52.00 
2023 IGP Collines Rhodaniennes “ Sainte Agathe ”– Domaine Georges Vernay *  62.00 
2017 IGP Collines Rhodaniennes “ Sotanum ”– Domaine Les Vins de Vienne   92.00 
 
2022  Saint-Joseph “ Les Garipelees ” – Domaine de Boisseyt    58.00 
2023 Saint-Joseph “ Terres d’Encre ”– Domaine Georges Vernay *    88.00 
 
2023  Crozes-Hermitage – Maison Les Alexandrins      38.00 
2022  Crozes-Hermitage “ Horizon ” A.O.P – Domaine de Boisseyt   52.00 
2023  Crozes-Hermitage A.O.P – Domaine Alain Graillot      62.00 
2022  Crozes-Hermitage A.O.P – Domaine Alain Graillot      68.00 
2023  Crozes-Hermitage “ La Guiraude ” A.O.P – Domaine Alain Graillot   82.00 
2022  Crozes-Hermitage “ La Guiraude ” A.O.P – Domaine Alain Graillot   88.00 
 
2021  Cornas “ Les Grandes Terrasses ” – Paul Jaboulet Aîné * *    88.00 
 
Le Rhône Méridional  
 
2023  Côtes du Rhône “ Reserve ” – Famille Perrin       28.00  
2023 Côtes du Rhône “ Parallèle 45 ” – Paul Jaboulet Aîné *     32.00  
2022 Côtes du Rhône “ Reserve ” – Famille J.M Cazes       38.00  
 
2022 Châteauneuf-du-Pape “ Les Cèdres ”– Paul Jaboulet Aîné * *   82.00 
2021 Châteauneuf-du-Pape – Domaine des Sénéchaux     88.00 
 
2023  Gigondas “ La Gille ”  – Famille Perrin        42.00 
 
2023  Vacqueyras “ Les Christins ”   – Famille Perrin     32.00 
 
 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 
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Vins Rouges 

– Red wines – ( 75 cl. ) 
 
 
 
SUD DE LA FRANCE 
 
Languedoc / Roussillon 
 
 
2024  “ Les Sorcières ” Côtes du Roussillon – Domaine du Clos des Fées   48.00 
 
2023  “ Segna de Cor ” Côtes catalanes  – Domaine Le Roc des Anges *   42.00 
2022 “ Carignan 1903 ” Côtes catalanes  – Domaine Le Roc des Anges *   78.00 
 
2022  Pic-Saint-Loup – Domaine La Chouette du Chai Rien ne m’Effraie *   48.00 
 
2022  “ Chemin De Moscou ” Pays d’Oc IGP – Domaine Gayda *    58.00 
 
2012 “ Marlène N°3 ” Languedoc – Domaine Peyre Rose *            178.00 
2012 “ Cistes ” Languedoc – Domaine Peyre Rose *                      208.00 
 
 

Provence 
 
 

2023 “ Chemin ” Côtes de Provence A.O.P - Domaine Clos de L’Ours * *   58.00 
 

2022 “ Lulu & Lucien ” Bandol A.O.C - Domaine Tempier * *    72.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 
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Vins Rouges 

– Red wines – ( 75 cl. ) 
 
 
 

BOURGOGNE  
 
 
2022 Bourgogne “ Pinot Noir ” – Domaine Dufouleur      42.00 
2022  Bourgogne - Domaine Sylvain Pataille       62.00 
2021  Bourgogne - Domaine Louis Chenu *       68.00 
2022  Bourgogne – Maison As        68.00 
 
2022  Vin de France “ Grand Crew ” - Domaine Antoine Lienhardt    72.00 
NV  Vin de France N°2 “ Salettes ”  - Domaine Clément Lavallée   78.00 
 
 
La Côte de Nuits  
 
2023 Haute-Côtes de Nuits “ Les Dames Huguette ” - Domaine Dufouleur   48.00 

 
2022 Marsannay “ Longeroies ” - Domaine Sylvain Pataille             112.00 
2021 Marsannay “ Au Quartier ” - Domaine Gautheron d’Anost                        128.00 
 
2022 Gevrey-Chambertin - Domaine Taupenot Merme              148.00 
 
2004 Morey-Saint-Denis 1er Cru “ La Riotte ” - Domaine Taupenot Merme          262.00 
2021 Morey-Saint-Denis 1er Cru “ La Riotte ” - Domaine Taupenot Merme          242.00 
2022 Morey-Saint-Denis 1er Cru “ La Riotte ” - Domaine Taupenot Merme          232.00 
2023 Morey-Saint-Denis 1er Cru “ La Riotte ” - Domaine Taupenot Merme          232.00 
 
2022 Chambolle-Musigny - Domaine Decelle & Fils *               122.00 
 
2021 Vosne-Romanée - Domaine Pierre Girardin                           202.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 
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Vins Rouges 
– Red wines – ( 75 cl. ) 

 
 
 

BOURGOGNE  
 
 
La Côte de Beaune 
 
2022 Passetoutgrain - Domaine Taupenot Merme      48.00 
 
2021 Aloxe-Corton “ Les Boutières”- Domaine Lebreuil             108.00 
 
2020  Savigny-Les-Beaune “ Les Gollardes ” - Domaine Decelle & Fils *  68.00 
2020  Savigny-Les-Beaune “ Aux Grands Liards ” - Domaine Lebreuil    72.00 
 
2023  Chorey-Les-Beaune “ Les Poiriers ” - Domaine Decelle & Fils *   62.00 
 
2020  Beaune “ Les Beaux Fougets ” - Domaine Dujardin      68.00 
2023  Beaune “ Vieilles Vignes ” - Domaine Vincent Girardin     68.00 
2022  Beaune 1er Cru “ Les Teurons ” - Domaine Decelle & Fils *             92.00 
2021  Beaune 1er Cru “ Les Teurons ” - Domaine Decelle & Fils *            102.00 
 
2018 Pommard - Domaine Benjamin Leroux                  138.00 
2014 Pommard Vieille Vigne - Domaine Génot Boulanger                 142.00 
 
2021 Volnay “ Vieilles Vignes”- Domaine Lebreuil                        112.00 
 
2020 Auxey-Duresses – Domaine Alain Gras      98.00 
2021 Auxey-Duresses 1er Cru – Domaine Taupenot Merme              112.00 
 
2022 Saint-Romain - Domaine Taupenot Merme      88.00 
2023 Saint-Romain - Domaine Taupenot Merme      88.00 
 
2022  Saint-Aubin “ Les Eduens ” - Domaine Larue      78.00 
 
2023 Chassagne Montrachet - Domaine Decelle & Fils     82.00 
2021 Chassagne Montrachet - Domaine Larue      88.00 
  
2023 Santenay “ Vieilles Vignes ” - Domaine Vincent Girardin     68.00 
 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 
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Vins Rouges 

– Red wines – ( 75 cl. ) 

 
BORDEAUX 
 
RIVE GAUCHE 
 
Médoc / Haut-Médoc 
 
2017  Château Larrivaux         32.00  
2020 “ Les Allées de Cantemerle ” - Château Cantemerle    2nd vin du Château 38.00 
2016  Château Cambon La Pelouse       42.00  
2018  Château Cambon La Pelouse       42.00  
2019  Château Cambon La Pelouse       42.00  
2018  “ Le Haut-Médoc ” - Château Branaire Ducru      42.00  
2021 Château Citran          48.00 
2018 Château Potensac         62.00  
2020  Château Sociando-Mallet        78.00  
2021  Château La Lagune * *          3ème Grand Cru Classé 92.00  
 
Saint-Estèphe 
 
2019  “ Héritage de Le Boscq ” – Château Le Boscq   2nd vin du Château       48.00   
2016  “ Frank Phélan ” – Château Phélan Ségur   2nd vin du Château    62.00  
2021  “ Le C de Calon Ségur ” – Château Calon Ségur  3ème vin du Château  62.00  
2018  Château Ormes de Pez                           72.00  
2021  “ La Dame de Montrose ” – Château Montrose  2nd vin du Château  88.00  
2021  Château Lafon-Rochet                4ème Grand Cru Classé     88.00  
2018  Château Phélan Ségur                                   118.00  
2016  “ Pagodes de Cos ” – Château Cos D’Estournel  2nd vin du Château        122.00  
 
Pauillac 
 
2020  “ Chapelle de Haut Bages Libéral ” *    2nd vin du Château       58.00  
2020  “ Verso ” – Haut Batailley     2nd vin du Château       62.00  
2021  Château La Fleur Peyrabon  - Château Peyrabon  2nd vin du Château 62.00  
2020 Lacoste Borie – Château Grand Puy-Lacoste   2nd vin du Château 72.00 
2017 Château Grand Puy-Lacoste         5ème Grand Cru Classé       148.00  
2017  Château Pontet Canet *           5ème Grand Cru Classé      198.00  
2016  “ Les Forts de Latour ” – Château Latour   2nd vin du Château       348.00  
 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 
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Vins Rouges 
– Red wines – ( 75 cl. ) 

 
BORDEAUX 
 
RIVE GAUCHE  

 
Saint-Julien 
 
2020  “ Duluc ” – Château Branaire Ducru    2nd vin du Château 62.00  
2019  “ Les Fiefs de Lagrange ” – Château Lagrange  2nd vin du Château 68.00  
2020  Château Gloria                    92.00  
2020  Château Saint-Pierre           4ème Grand Cru Classé        118.00  
2011  Château Branaire Ducru           4ème Grand Cru Classé        138.00  
2016  Château Beychevelle           4ème Grand Cru Classé        238.00  
1999  Château Beychevelle           4ème Grand Cru Classé        268.00  
 
Margaux 
 
2021  “ Confidences de Prieuré-Lichine ”    2nd vin du Château 52.00  
2020  “ Baron de Brane ” - Château Brane Cantenac   2nd vin du Château 68.00  
2019  Clos Dufourg *                   108.00 
2017  Château D’Issan        Grand Cru Classé        128.00 
2021  Château Giscours            3ème Grand Cru Classé        128.00 
2012  Château Giscours            3ème Grand Cru Classé        148.00 
2017  Château Palmer       Grand Cru Classé        402.00 
 
Pessac-Léognan 
 
2021 “ Terrasse de la Garde ” – Château La Garde   2nd vin du Château 32.00 

2021 “ Le Comte de Malartic ” – Château Malartic-Lagravière 2nd vin du Château 48.00 

2017  Clos Marsalette         58.00 
2016 “ Demoiselles Larrivet ” - Château Larrivet Haut Brion   2nd vin du Château 52.00 
2020 “ Le Petit Smith Haut Lafitte ” – Château Haut Lafitte * 2nd vin du Château 68.00 
2014 Château de Fieuzal        Grand Cru Classé    82.00 
2014 Château Haut-Bailly                   Grand Cru Classé        198.00 
 
 
 
 
 
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 



TAXES & SERVICE COMPRIS – PRIX NETS EN EUROS TTC - 18 - 
 

Vins Rouges 
– Red wines – ( 75 cl. ) 

 

BORDEAUX 
 
RIVE DROITE 

 
Francs Côtes de Bordeaux  
 
2019 “ Prairie ” - Château Marsau *     2nd vin du Château 42.00  
2021 “ Dolia ” – Clos Parva         42.00  
2016  Château Marsau *         52.00  
2021  “ La Jalousie ” – Clos Parva        52.00 
2019  Château Joanin Bécot        48.00  
2019  Château Marsau *         58.00  
 
Saint-Emilion 
 
2017 “ Les Tours de Laroque ” – Château Laroque   2nd vin du Château    38.00 

2022 Baies de Bernateau  – Château Bernateau *      42.00 
2020 Le Relais de La Dominique – Château La Dominique 2nd vin du Château 48.00 
2019 “ Le Différent ” – Château De Ferrand    2nd vin du Château  52.00   
2019 Château De Ferrand       Grand Cru Classé 78.00   
2015  Château Rol Valentin      Grand Cru Classé 82.00  
2022 Château La Dominique      Grand Cru Classé         112.00 
2019  Château La Dominique      Grand Cru Classé         128.00 
2014  Château Beau-Séjour Bécot          1er Grand Cru Classé B      138.00 
2021 Château Troplong Mondot           1er Grand Cru Classé B      208.00 
2017 Château Troplong Mondot           1er Grand Cru Classé B      228.00 
2011 Château Figeac            1er Grand Cru Classé A      378.00 
2011 Château Angélus            1er Grand Cru Classé A      508.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 



TAXES & SERVICE COMPRIS – PRIX NETS EN EUROS TTC - 19 - 
 

Vins Rouges 
– Red wines – ( 75 cl. ) 

 

BORDEAUX 
 
RIVE DROITE 

 
Pomerol 
 
2022  “ Ballade de La Pointe ”– Château La Pointe   2nd vin du Château       52.00  
2019 Château Fayat          72.00 
2019  Château Rouget                   98.00 
2017  Château Saint-Pierre                102.00  
2018  Château La Pointe                 102.00  
2011  Château L’Évangile                 308.00  
 
Fronsac 
 
2020 Château Carlmagnus        38.00  
 
Cadillac Côtes de Bordeaux 
 
2021 Château Reynon         28.00  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 



TAXES & SERVICE COMPRIS – PRIX NETS EN EUROS TTC - 20 - 
 

Vins Moelleux et Liquoreux 

– Sweet wines – ( 75 cl. ) 
 
LOIRE  
 
2025 Coteaux du Layon “ Le P’tit Layon ” - Château de La Roulerie Philippe Germain * 38.00 
 
2023 Vouvray Demi sec “ La Folie ” - Domaine Sébastien Brunet *    42.00 
 
2020 Montlouis sur Loire “ Moelleux ” – Domaine La Taille aux Loups   58.00 

 
BORDEAUX  
 
2022 Sauternes “ Carmes de Rieussec ” ( 37.5 cl. ) - Château Rieussec   38.00 
 
2018 Sauternes ( 37.5 cl. ) - Château D’ Yquem              372.00 
 
2007 Sauternes - Château D’ Yquem               498.00 
 
 

Les Gros flacons 
– Magnum – ( 1.5L ) 

 
LOIRE  
 
2022  “ Les Rouillères ” - Domaine Frédéric Mabileau *     68.00 
 
BORDEAUX  
 
2019 “ Prairie ” - Château Marsau *     2nd vin du Château 78.00 
 
RHÔNE 
 
2023  Crozes-Hermitage – Maison Les Alexandrins      68.00 
2023  Crozes-Hermitage A.O.P – Domaine Alain Graillot                     118.00 
 

– Jeroboam – ( 3.0L ) 
 
BORDEAUX  
 
2007  Château Branaire Ducru           4ème Grand Cru Classé        498.00  
 
* VIN BIO 
* * VIN BIO ET TRAVAILLÉ EN BIODYNAMIE 



TAXES & SERVICE COMPRIS – PRIX NETS EN EUROS TTC - 21 - 
 

Boissons sans alcool, eaux minérales 

– Soft Drinks, mineral waters – 
 
    
 
EAUX 
          33 cl    50 cl    75 cl 
 
Abatilles Plate          4.00   6.00 
Abatilles Pétillante           4.00   6.00 
Perrier         4.00      
 
 
JUS DE FRUITS  
 
“ Jus de Rêve ”  tomate          25 cl - 5.00 
“ Jus de Rêve ”  pomme          25 cl - 5.00 
“ Jus de Rêve ”  pêche          25 cl - 5.00 
“ Jus de Rêve ”  abricot          25 cl - 5.00 
 
 
SOFTS 
 
Coca Cola & Coca Zéro          33 cl - 4.50 
 
“ Fuzetea ”Thé Froid Pêche         25 cl - 4.50 
 
“ London Essence ”  Limonade         20 cl – 4.50 
“ London Essence ”  Origin Indian Tonic        20 cl – 4.50 
“ London Essence ”  Pomelo Pink Pepper       20 cl – 4.50 
“ London Essence ”  Pêche Jasmin        20 cl - 4.50 
“ London Essence ”  Limonade         20 cl – 4.50 
 
Sirop à l’eau Grenadine / Menthe          2.00 
 
 

 
 
 

 
 



TAXES & SERVICE COMPRIS – PRIX NETS EN EUROS TTC - 22 - 
 

Apéritifs, Bières 
– Aperitifs, Beers – 

 
 
 
ANISÉ 
 
Pastis 51         2 cl – 04.00   4cl – 07.00 
Ricard         2 cl – 04.00   4cl – 07.00 
 
 
APÉRITIFS 
 
Lillet – Rouge – Blanc – Rosé        8 cl – 08.00 
Porto Rouge Tres Arcos Tawny         6 cl - 05.00 
 
Martini – Rouge – Blanc           6 cl – 07.00 
Campari            6 cl – 07.00 
 
 
COCKTAILS 
 
Apérol Spritz           12.00 
Campari Spritz          12.00 
Lillet Spritz           12.00 
Lillet Tonic           10.00 
Hugo            12.00 
 
Américano           10.00 
Négroni           10.00 
 
 
GINS 
 
Hendrick’s        Écosse  4 cl – 10.00 
Martin Miller’s       Angleterre   4 cl – 10.00 
Avem Hippolais       France  4 cl – 12.00 
Monkey 47        Allemagne  4 cl – 14.00   
 
+ Accompagnement “ London Essence ”            3.00  
 

 
 



TAXES & SERVICE COMPRIS – PRIX NETS EN EUROS TTC - 23 - 
 

Apéritifs, Bières 
– Aperitifs, Beers – 

 
 
 
VODKA 
 
Pyla         France   4 cl – 12.00 
 
 
RHUMS  
 
Ron Abuelo 7 ans – Reserva Superior    Panama  4 cl – 08.00 
Ron Zacapa – Solera Gran Reserva    Guatemala  4 cl – 14.00 
Damoiseau vieux millésime 2008      Guadeloupe   4 cl – 16.00 
 
 
WHISKIES 
 
Villa N° 16 – Single Malt      France  4 cl – 09.00 
Assemblage Hors-série 2024 – Pure Malt    France  4 cl – 10.00 
Assemblage Collection N°4 Tourbé - Single Malt  France   4 cl – 12.00  
Assemblage Collection N°1.04 – Single Malt   France  4 cl – 14.00 
Oban 14 ans – Single Malt      Ecosse  4 cl – 12.00 
Togouchi 9 ans - Blend      Japon             4 cl - 10.00 
 
 
BIÈRES BOUTEILLES 
 
Mira Blonde         France   33 cl – 7.50 
Mira Blanche        France  33 cl – 7.50 
Mira Ambrée        France   33 cl – 7.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



TAXES & SERVICE COMPRIS – PRIX NETS EN EUROS TTC - 24 - 
 

DIGESTIFS 
– Digestifs – 

ARMAGNAC 
 
Château de Laubade VSOP 40°         4 cl – 07.00 
 
Darroze – Les Grands assemblages   8 ans 43°     4 cl – 06.00 
Darroze – Les Grands assemblages 12 ans 43°     4 cl – 08.00 
Darroze – Les Grands assemblages 20 ans 43°     4 cl – 12.00 
Darroze – Domaine de Cantau 1992 49°       4 cl – 14.00 
 
COGNAC 
 
Peyrat VSOP            4 cl – 10.00 
Coutanseaux Aîné XO      2 cl – 16.00  4 cl – 28.00 
Henessy XO         2 cl – 18.00  4 cl – 32.00 
 
LIQUEURS 
 
Get 27            4 cl – 06.00 
Menthe Rosa           4 cl – 07.00 
 
Bailey’s           4 cl – 07.00 
 
Amaretto           4 cl – 07.00 
Limoncello           4 cl – 06.00 
 
Génépi – Chartreuse 1605                   4 cl – 08.00 
 
Chartreuse verte  – Chartreuse 1605       4 cl – 10.00 
Chartreuse Jaune -  Chartreuse 1605       4 cl – 10.00 
Chartreuse MOF – Chartreuse 1605    2 cl -   9.00  4 cl - 14.00 
Chartreuse Liqueur d’Elixir – Chartreuse 1605   2 cl -   9.00  4 cl - 14.00 
Chartreuse 9ème Centenaire - Chartreuse 1605   2 cl – 11.00  4 cl – 18.00 
 
EAUX DE VIE 
 
Blanche de fine Bordeaux “ Ô Chartrons ”        4 cl – 10.00 
Fine Bordeaux “ Ô Chartrons ”        4 cl – 12.00 
 
Calvados “ Chateau du Breuil ” 15 ans        4 cl – 14.00 
Mirabelle – G.E Massenez         4 cl – 10.00 
 
Poire William – La Salamandre        4 cl – 12.00 



TAXES & SERVICE COMPRIS – PRIX NETS EN EUROS TTC - 25 - 
 

 
 

ESPRESSOS, THES, INFUSIONS 
– Coffee, teas - 

 
 
 
CAFETERIE  
 
Ristretto           02.50 
Espresso            02.50 
Espresso Décaféiné          02.80 
 
Café Allongé           02.50 
Café Allongé Décaféiné         02.80 
 
Double Espresso          04.50 
Double Espresso Décaféiné        04.80 
 
Espresso Noisette           02.90 
Espresso Noisette Déca         03.20 
 
Grand crème           04.50 
Cappuccino            05.00 
 
 
THÉS 
 
Thé Vert -  Damman Frères (selon sélection du moment)     04.50 
Thé Noir -  Damman Frères (selon sélection du moment)     04.50 
 
 
INFUSIONS  
 
Infusions -  Damman Frères (selon sélection du moment)    04.50 
 
 
 
 
 
 
 


