Pour commencer...

Asperges blanches, gribiche a I'huile verte,
crémeux de jaune d’oeuf, poutargue et
caramel d’asperges

Foie gras poélé, sauce cacahuétes,

Calamarata au tourteau, bisque
a ’huile d’aneth et condiment
radis-salicornes

Pour toutes intolérances et / ou allergies alimentaires, veuillez nous le signaler.

TAXES & SERVICES COMPRIS - PRIX NETS EN EUROS TTC
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condiment a la mangue, basilic thai et chipotle
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Nous poursuivons ...

Pavé de merlu, blettes, pesto de blettes,
condiment wakame-citron-moutarde et
émulsion au lait ribot

Filet de canard, jus cacao, salsifis
en papillote, condiment betterave-tonka,
et toast d’abattis

Poitrine de cochon roulée au N'duja,
pomme de terre fondante, anchoiade
etjus al’huile de café

Thon mi-cuit, petits pois, shiitake confit,
yaourt de brebis et sauce vierge

Pour toutes intolérances et / ou allergies alimentaires, veuillez nous le signaler.
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La pause gourmande ...

Roquefort retravaillé, poiré ( Eric Bordelet) 11
en gel, pickles de poire et huile de ciboulette

Et continuons avec les douceurs ...

Namelaka au chocolat noir, 12
streusel au sésame, tahini et dulce de leche

Brioche grillée, créme anglaise, 11
caramel miso, yuzu et poudre de riz noir

Cheesecake a la rose, meringue, 11
pamplemousse givré, nage rosé-
pamplemousse et pralines roses

Pour toutes intolérances et / ou allergies alimentaires, veuillez nous le signaler.
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